1

7. Mahlzeiten

Ein richtiger Tag beginnt nach dem Aufstehen mit dem Friihstiick. Es ist gesund, wenn
man nicht mit leerem Magen von zu Hause weggeht. Man kann belegtes Brotchen,
Cornflakes, Miisli oder Backwaren essen. Dazu trinkt man meistens Kaffee, Kakao, Milch
oder Tee. Trotzdem gibt es viele Menschen, die morgens nichts essen und trinken. Mit
viel Stress verbunden kann das schnell zu einem Magengeschwiir fithren.

Die Hauptmahlzeit ist das Mittagessen. Da isst man mehrere Génge: eine Suppe, ein
Hauptgericht und manchmal auch einen Nachtisch. An Werktagen isst man in der
Kantine zu Mittag.

Zum Mittagessen decken wir den Tisch immer besonders schén. Wie wir den Tisch de-
cken, héngt davon ab, aus wie vielen Gerichten das Mittagessen besteht. Zuerst kommt die
Tischdecke. Den tiefen Teller fiir die Suppe stellen wir auf den flachen Teller. Das Besteck
legen wir von aufden nach innen. Rechts legen wir den Loffel, zwischen den Loffel und
den Teller kommt das Messer. Links neben den Teller legen wir die Gabel. Die Gléser
stellt man vor den Teller. Zu den verschiedenen Getrdnken braucht man andersformige
Gléaser. Vor den Teller kommt auch noch die Tortengabel. Unter das Besteck kommt die
Serviette. Wenn man den Tisch fiir festliche Anlédsse besonders geschmackvoll decken
mochte, kann man Kerzen und Blumen auf den Tisch stellen.

Die dritte Mahlzeit ist das Abendessen. Viele Familien essen dann gemiitlich zusammen am
schon gedeckten Tisch, besprechen die Ereignisse des Tages. Wenn die Familienmitglieder
kein richtiges Mittagessen hatten, dann essen sie meistens abends etwas Warmes. Das
bedeutet fiir die berufstitigen Miitter zwar méchtig viel Arbeit, aber viele nehmen sich gern
die Zeit dafiir, um ihre Familie gesund zu erndhren.

Am Wochenende sieht das allerdings anders aus. Da isst die Familie auch morgens
zusammen. Man kann schon die Arbeiten verteilen: wer den Tisch deckt, wer das Essen
zubereitet, wer den Tisch abrdumt und wer den Abwasch macht. Viele Ménner sind der
Meinung, dass das eine Frauenarbeit ist. Aber es gibt immer mehr Ménner, die gerne
kochen und damit das Leben ihrer Gattin erleichtern.

Wenn ein Familienfest bevorsteht, kann man das in einem Restaurant feiern. Das kostet
zwar mehr, aber die Arbeit nimmt einem dann das Personal ab. Vorher ist es
empfehlenswert, einen Tisch fiir die Familie reservieren zu lassen, damit es nicht
vorkommt, dass man hingeht und keinen freien Tisch im Lieblingsrestaurant findet. Das
kann é&rgerlich sein und der Familie die Stimmung verderben. Wenn man ankommt,
wahlt man einen Tisch aus. Bei Reservierungen muss man beim Ober nach dem Tisch fra-
gen. Wenn man Platz genommen hat, bringt der Kellner die Speisekarte, und fragt, was
man trinken mochte. Auf der Speisekarte sind Vorspeisen, Suppen, Hauptgerichte wie
Frischgebratenes, Fleisch- und Fischgerichte, Nudeln, und Desserts wie Eis,
Palatschinken oder Obstschalen zu finden. Wenn man gewéhlt hat, muss man meistens
eine halbe Stunde warten, bis alles serviert wird. Am Ende bezahlt man die Rechnung
und gibt dem Kellner etwa 10 Prozent Trinkgeld, wenn einem das Essen und die
Bedienung gefallen hat.
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2.Nehmen Sie ein Pausenbrot in die Schule mit?
3.Wo bekommen Sie Thr Mittagessen?
4.Wie schmeckt Ihnen die Kost in der Schule?
5.Und am Wochenende?
6.Um wieviel Uhr isst Thre Familie zu Abend?
7.Haben Sie ein Lieblingsgericht?
8.Konnen Sie selbst kochen?
9. Wie machen Sie einen Tee?
10. Welche Teesorten trinkt Ihre Familie gern?
11. Wenn Sie kochen, nehmen Sie dann ein Kochbuch, fragen Sie Thre Mutter oder wie
machen Sie das?
12.Laden Sie manchmal Thre Freunde ein? Gibt es dann immer ein warmes Essen?
13.Was ist typisch fiir die ungarische Kiiche?
14. Was fiir Folgen haben die ungarischen Essgewohnheiten?
15. Was essen Sie gern als Dessert?
16. Gibt es typische Gerichte je nach Jahreszeiten?
17.Was wird an besonderen Festtagen angeboten?
18.Wie decken Sie den Tisch zu festlichen Anlédssen?
19. Gehen Sie oft in ein Restaurant?
20. Wie spricht man die Bedienung im Restaurant an?
21.Wozu dient die Serviette und wie soll man damit umgehen?
22.Wie fangt man mit dem Essen an?
23.Was sagt man vor dem Trinken?
24.Wie serviert der Kellner im Restaurant den Wein?
25. Darf man mit Wein und Bier anstof3en?
26. Was versteht man unter guten Tischmanieren?
27.Welche Speisen darf man mit der Hand essen?
28.Ziemt es sich, auf der StrafSe zu essen?
29.Gehen Sie gern in ein exotisches Restaurant?
30. Was fiir ausldandische Restaurants gibt es in Threm Wohnort?
31.Wenn Sie in ein Restaurant gehen, was ist Thnen am wichtigsten: der Preis, die
Gerichte, die Bedienung oder die Sauberkeit?
32.Gehen Sie manchmal auch in ein Selbstbedienungslokal?
33.Essen Sie gern Hamburger oder dhnliches ,Junk-Food”?
34.Haben Sie schon mal Essen per Telefon bestellt?
35. Es gibt immer mehr Vegetarier. Warum?
36. Was fiir eine Meinung haben Sie iiber vegetarische Erndhrung?
37.Viele junge Frauen leiden an Bulemie oder Anorexie. Warum?
38. Viele kaufen gefrorene oder vorgekochte Gerichte. Was halten Sie von diesen Gerichten?
39.Friiher hat die ganze Familie zusammen gegessen. Warum ist es heute schwieriger
und was konnte man dagegen tun?
40.Was bedeutet fiir Sie die gesunde Erndhrung?
41.Was ist typisch fiir die deutsche Kiiche?
42.Was trinken die Deutschen am liebsten?

43.Wie schmeckt den Deutschen die ungarische Kiiche?
44.Und den Ungarn die deutschen Speisen?

1. Wann essen Sie Friihstiick und was? T 1
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Kérdések és vadlaszok német nyelvbol )

1.Ich friihstiicke zwischen 7 und halb 8 Uhr. Meistens esse ich eine Scheibe Brot mit
Aufschnitt, Wurst oder Kise und trinke eine Tasse Tee oder Kakao.

2. Nein, wir haben in der Schule ndmlich ein Biifett, eigentlich einen kleinen Laden, wo
man Brotchen, Gebéck, Kuchen, Schokolade und Erfrischungsgetrianke kaufen kann.

3.Zu Mittag esse ich in der Schule. Das Mensaessen schmeckt nicht besonders gut, aber
es steht nach dem Unterricht sofort zur Verfiigung.

4.Nicht so gut, aber es ist noch immer besser als nichts zu essen. Ich mag am liebsten
die Nudelgerichte bzw. das Gemdise, bei diesen Speisen kann man eigentlich nichts
falsch machen.

5.Am Wochenende esse ich natiirlich zu Hause. Dann fragt uns meine Mutter, was wir
essen wollen und kocht immer die ,bestellten” Speisen.

6.Es hingt davon ab, wer wann nach Hause kommt. Wenn ich Sport habe, bin ich erst
gegen 8 Uhr zu Hause, da esse ich meistens etwas Kaltes, denn die anderen haben
schon zu Abend gegessen.

7.Ja, mein Lieblingsessen sind Palatschinken, davon kann ich eine grof3e Menge essen.

8.Nur ganz wenig. Ich kann Riihreier machen, Tee kochen und Palatschinken backen.
Auflerdem mag ich die Gerichte, wo man Gemiise, Fleisch und Reis in eine Schiissel
legt und im Backofen iiberbéckt.

9.Ich stelle zuerst eine Teekanne auf den Herd und warte, bis das Wasser aufkocht.
Inzwischen bereite ich eine Tasse, Zucker und Zitrone vor. Ich lege einen Teefilter oder
ein Teeei mit Teeblittern in die Tasse und iibergiel3e ihn bzw. sie mit kochendem
Wasser.

10.Mein Vater mag vor allem Pfefferminztee, meine Mutter den Friichtetee. Ich trinke
gern eine Teesorte mit Karamellgeschmack und mein Bruder trinkt schwarzen Tee
mit Milch gern.

11.1Ich sehe mir die meisten Tricks bei meiner Mutter ab. Wenn etwas nicht klar ist, frage
ich meine Mutter. Das geht aber dann nicht, wenn ich als Uberraschung etwas kochen
will, dann frage ich die Mutter meiner Freundin.

12.Nein, wenn ich meine Freunde einlade, dann gibt es vor allem etwas zum Trinken.
Wenn wir spater Hunger bekommen, dann machen wir einige Brote, z. B.
Schmalzbrote mit Zwiebeln oder Butterbrote.

13.Die ungarische Kiiche ist ziemlich fett und reichhaltig. Die typischen Gerichte

(Gulasch z. B.) werden mit viel Fett und Paprika - oft scharf — gekocht. Sehr gut sind
die verschiedenen Gebacke, wie Strudel und Torten.
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14.Die traditionellen ungarischen Speisen sind ungesund, infolgedessen haben viele
Ubergewicht und viele leiden an Herzkrankheiten oder an zu hohem Blutdruck.

15.Ich esse gern Obstkuchen, Strudel oder verschiedene Puddingsorten. Im Sommer
esse ich gern Eis, vor allem Zitrone, Kirsche, Karamell und Tiramisu oder Parfe. Torte
esse ich ungern, aber meine Mutti backt leckere Joghurttorte mit vielen Friichten, die
ich sehr mag.

16.Im Sommer isst man viel Obst (auch Obstsuppen) und viel frisches Gemiise. Fis ist natir-
lich auch typisch fiir den Sommer. Im Winter isst man meistens kalorienhaltige Gerichte
wie gefiilltes Kraut, und weil da auch geschlachtet wird, viel Wurst und Leberwurst.

17.Zu Weihnachten gibt es in Ungarn in den meisten Familien Fisch und Mohnkuchen,
viele kochen auch Kraut oder braten eine Pute. Zu Ostern isst jeder Schinken mit
gekochten Eiern.

18. Wir nehmen eine schone Tischdecke und sehr schones Essgeschirr (ein altes Service),
dann stellen wir eine Dekoration auf den Tisch und falten auch die Servietten zu
einer besonderen Form.

19.Zu besonderen familidren Anldssen, z. B. am Geburtstag meiner Eltern gehen wir in
ein Restaurant oder wenn wir Géste einladen. Wir essen gern Fischsuppe, aber sie zu
kochen ist ziemlich kompliziert, so gehen wir lieber in ein Fischrestaurant, wenn wir
Appetit darauf haben.

20.Ruft man nach dem Kellner, bittet man den ,Herrn Ober”. Den Serviererinnen ruft
man meistens ,,Friulein” zu.

21.Die Servietten haben die Aufgabe, die Kleidung zu schiitzen oder am Schluss den
Mund damit abzutupfen. Deshalb kann man sie auf den Schoss legen, damit man sich
nicht bekleckert. Schone Servietten kénnen auch den Tisch feierlich machen.

22.Man wiinscht den anderen im Allgemeinen ,Guten Appetit” und die anderen
antworten mit dem Wort ,,Gleichfalls”.

23.Man sollte abwarten, bis der Hausherr oder die Hausherrin sein/ihr Glas nimmt und
den anderen ,,Zum Wohl” oder ,,Prosit” zutrinkt.

24.Der Kellner gief$t dem Herrn, der bestellt hat, den ersten Schluck ein und wartet, bis
dieser den Wein probiert und Genehmigung zum Einschenken gegeben hat.

25.Ja, aber dafiir gibt es keine festen Regeln. Das Weinglas sollte man am Stiel halten,
damit es einen schonen Klang gibt. Bei einem Geburtstagsfest diirfen sogar die Kinder
mit ihren Colagldsern anstof3en. Die Ungarn sagten, man durfte 150 Jahre nach der
Niederschlagung des Freiheitskampfes 1848/49 nicht mit Bier anstoen, denn die
Sieger haben es so gemacht. Aber die 150 Jahre sind zum Gliick schon abgelaufen.

69



Kérdések és vadlaszok német nyelvbol )

26.Man darf den oder die Ellenbogen nicht auf den Tisch stiitzen, das Messer nicht in
den Mund stecken oder gar ablecken usw.

27.Vor allem Brote: belegte Brote (obwohl viele Deutsche z. B. sie mit Messer und Gabel
essen). Dann Wirstchen, Hiithnerteile mit Knochen und ohne SoRe (z. B.
Hiihnerkeule) und natiirlich Obst.

28. Gekochte Maiskolben oder Eis, die schon immer auf der Stral3e verkauft wurden, darf
man auf der Strale essen. In der letzten Zeit isst man aber auch Hamburger oder
Pizzastiicke in aller Offentlichkeit, was nicht immer schon ist, besonders wenn
Salatteile runterfallen oder Tomatensol3e runtertropft.

29.Ich war schon in chinesischen Restaurants, wo das Essen eigentlich sehr gut
geschmeckt hat, obwohl es etwas ungewohnt und scharf war. Ich konnte mich aber
bisher nicht daran gewothnen, mit Stdbchen zu essen. Mit den Fleischstiickchen geht
es noch, aber beim Reis kann ich es nicht schaffen.

30.Wir haben mehrere Pizzerien mit italienischen Gerichten, zwei chinesische
Restaurants, eine griechische und eine indische Gaststétte.

31.Die Auswahl und der Geschmack der Gerichte sind am wichtigsten. Wenn es nicht
viel kostet und man dazu noch hoéflich bedient wird, ist es nur von Vorteil.

32.Vielleicht zu McDonalds oder zu Burger King, in die sogenannten Schnellimbisse
gehe ich. Als ich ins Gymnasium und an die Uni ging und keine Zeit hatte, nach
Hause zu gehen, suchte ich mit meinen Freunden und Studienkollegen gern
Schnellimbisse auf, denn uns fiel das Lernen leichter, nachdem wir etwas Warmes
gegessen hatten.

33.Nicht besonders gern, aber manchmal habe ich wirklich keine Zeit zum Essen,
obwohl ich sehr hungrig bin. Dann kaufe ich mir einen Hamburger, den ich oft auf
der Straf3e esse.

34.Eine Pizzeria bringt die Pizza gratis ins Haus, dort haben wir schon bestellt. Aber
meistens ist sie schon kalt und schmeckt nicht so gut.

35.Es gibt Leute, die aus Tierliebe keine Tiere essen wollen. Verschiedene
Tierkrankheiten, wie BSE oder die Hormonbehandlung von Rindern fiihrten auch
viele Menschen in diese Richtung.

36.1Ich personlich esse zwar nicht sehr viel Fleisch, aber manchmal schmeckt es mir sehr
gut und ich denke, das tierische Eiweil3 ist fiir die Gesundheit unentbehrlich.

37.Sie wollen schon und schlank bleiben, auch wenn sie sich zu Tode hungern. So essen

sie sich mal voll und iibergeben sich danach oder essen ganz wenig, was auch
todliche Folgen haben kann.
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38.

Ich mag auch Tiefgefrorenes. So kann man auch im Winter fast frisches Gemiise
(Erbsen, Bohnen usw.) essen, ohne Konservierungsmittel. Eine tiefgefrorene Pizza
kann auch ein ungeiibter Koch im Herd warm machen, es ist also ganz einfach, aber
viel kostspieliger als wenn man selbst kochen wiirde.

39.Heute arbeiten alle in der Familie, so ist auch die Mutter nicht zu Hause. Es ist ein

40.

41.

42.

43.

gliicklicher Umstand, wenn eine Gromutter vorhanden ist, die wenigstens fiir die
Kinder téglich kochen kann. Sonst bleibt nur die Mensa in der Schule oder die
Kantine im Betrieb. Ich halte es aber fiir wichtig, dass sich die Familie am
Wochenende und moéglichst auch am Abend am Esstisch zusammenfindet, denn so
kann man besprechen, was am Tag oder in der Woche passiert ist.

Unter gesunder Erndhrung versteht man heute, dass man viel Obst und Gemiise isst,
denn sie enthalten Vitamine und Spurenelemente. Auf3erdem sollte man nicht viel
Fett zu sich nehmen, denn es kann zur Verkalkung und dadurch zu Herz- und
Kreislaufkrankheiten fithren. Man sollte auch auf sein Gewicht achten, denn dicke
Leute haben mehr gesundheitliche Probleme. Alkohol und Zigaretten sind natiirlich
zu vermeiden.

Die Deutschen essen eigentlich gut. Viel Gemiise, viel Obst steht auf dem Speiseplan,
vielleicht etwas zu viel Fleisch. Die Zeiten, wo sie als , Krautfresser” verspottet wurden,
sind schon vorbei, ich glaube, in einer deutschen Familie wird viel bewusster gekocht
als in einer ungarischen.

Kaffee. Dazu gehort der Kaffee am Friihstiicktisch, im Biiro, nach den weiteren
Mahlzeiten und natiirlich der Kaffee nach der Arbeit zu Hause mit einem Kuchen.
Das ist aber nicht der starke ungarische Kaffee, sondern einer mit viel Wasser, Milch
oder Sahne verlangert.

Sie schmeckt ihnen sehr gut, sie konnen nur manchmal nicht verstehen, warum sie
dann in der Nacht nicht schlafen kénnen, besonders wenn sie sich mehrmals vom
Gulasch bedient haben.

44.Immer besser. Von den Alteren habe ich frither fast immer eine schlechte Meinung

iiber die deutsche Kiiche gehort, aber heute erzédhlen viele Bekannte mit
Begeisterung, was alles sie in Deutschland gekostet haben. Ich glaube, die deutsche
Kiiche ist offen fiir alles und dadurch reicher geworden.
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s Abendessen,-s,-
zu Abend essen (i),
aR, h. gegessen
ab|lecken, h. +A
ab|tupfen, h. +A
an|stol3en, stieB an,
h. angestofRen mit+D
r Apfel-/ Orangen-
/ Kirsch-/ Birnensaft,
r Apfel- / Quark-
/ Kirsch-/ Mohn-
/ Nussstrudel,-s,-
r Appetit,-s
arm
auf den Schof}
auf den Tisch stiitzen,
h. +A
bedienen, h. +A
e Bedienung,-en
e Beilage,-n
bekleckern, h. +A
belegtes Brotchen,-s,-
s Besteck,-s,-e
bestellen, h. +A
s Bier,-s,-e
e Blumenkohlsuppe,-n
Bratfisch/gebratener
Fisch
r Cappuccino,-s,-s
s Casinoei,-s,-er
r Coctail,-s,-s
einen Coctail mixen, h.
r Cognac,-s,-
e Cola,-s/ e Fanta
/ s Ginger-ale,-s
s Dessert,-s,-S
r Dessertteller,-s,-
r Eisbecher;-s,-
r Eiskaffee,-s
r Eistee,-s
s Erbsengemiise,-s
e Erbsensuppe,-n
s Erfrischungsge-
trank,-es,-e
e Fischsuppe,-n
r Fleischfresser,-s,-
e Fleischsuppe,-n
Frischgebratenes
r Friichtetee,-s
s Friihstiick,-es,-e
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vacsora
vacsorazik

lenyal vmit

letor6l/ megtorol vmit

koccint vkivel/
vmivel

alma-/ narancs-/

meggy-/ kortelé

almas/ tards/
meggyes/ makos/
dids rétes

étvagy

enyhe

Olébe

az asztalra tenni
/ tamasztani

kiszolgal vkit

kiszolgalas

koret

foltot ejt vmin

szendvics

evoeszkoz

rendel vmit

sOr

karfiolleves

siilt hal

kapuccsind
kaszinotojas
koktél
egy koktélt keverni
konyak
koéla / Fanta/
gyombér
desszert
desszerttanyér
fagylaltkehely
jeges kavé
jeges tea
borséf6zelék
borséleves
iditéital

halaszlé
hisevé
htsleves
frissensiilt
gylimolcstea
reggeli

frithstiicken, h. (+A)
e Gabel,-n
r Gang,-es,-"-e
s Gasthaus,-es,-"-er
r Gasthof,-s,-"-e
e Gaststitte,-n
gebratene Kartoffeln
gebratene Pilzkopfe
gefiilltes Kraut
gekocht
s Gemiise,-s
r Genuss,-es,- -e
s Gericht,-es,-e
s Getrank,-s,-e
e Getrankekarte,-n
e Gulaschsuppe,-n
Guten Appetit!
/ Mahlzeit!
s Ham and Eggs,-s
s Hauptgericht,-es,-e
r Hihnchenbraten,-s,-
/ gebratenes
Hahnchen,-s,-
helles/ dunkles
/ Pilsener Bier,-s,-e
Hortobagyer
Palatschinken
e Hithnerkeule,-n
r Kaffee,-s
/ Kaffee Espresso
r Kartoffelbrei,-s
/ s Kartoffelpiiree,-s
s Kartoffelgemiise,-s
r Kartoffelknodel,-s,-
Kartoffelkroketten (P1)
e Kartoffelsuppe,-n
r Kéase,-s
e Kaseecke,-n /
s Késegeback,-s
e Kéaseplatte,-n
e Kasestange,-n
e Kelle,-n
r Kellner;-s,- / r Ober;-s,-
e Knochensuppe,-n
r Knédel,-s,-

reggelizik (vmit)
villa

fogds
vendégfogadd
vendéglo
vendégl6

vele stilt burgonya
gombafejek rantva
toltott kaposzta
fétt

fézelék, zoldség
élvezet

étel, fogas

ital

itallap

gulyasleves

Jo étvagyat!

sonkas tiikortojas
féétel
stilt csirke

vildgos/ barna
/ pilseni sor
Hortobagyi palacsinta

csirkecomb
kavé

krumplipiiré

krumplifézelék
burgonyagombdc
burgonyakrokett
krumplileves

sajt

kockasajt

sajtos siitemény
sajttal

sajtos rud
merdkanal
felszolgalo, pincér
csontleves
gomboc, knédli

mit / ohne Kohlensiure szénsavas

e Konditorei,-en
Kornflakes (P1)
s Kiirbisgemdiise,-s

/ szénsavmentes
cukraszda
gabonapehely
tokf6zelék
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s Lieblingsessen,-s,-
/ s Leibgericht,-es,-e

r Likor,-s,-e

r Loffel,-s,-

e Mahlzeit,-en

s Maisbier,-s,-e

e Maisflocken (PI)

r Maiskolben,-

e Makkaroni (PI)

s Maronenptiree,-s
/ s Kastanienptiree

s Meni,-s,-s

s Messer,-s,-

e Mineralien (PI)

s Mineralwasser,-s,-

s Mittagessen,-s,-

zu Mittag essen (i),
aB, h. gegessen

etw. (A) in den Mund
stecken, h.

s Miisli,-s

s Nockerl,-s,-

e Nudel,-n

s Nudelgericht,-es,-e

r Obstbecher;-s,-

r Obstsaft,-es,-"-e

s Omelett,-s,-e

r Palatschinke,-n,-n

panierter Kése

(s) Pariser Schnitzel,-s

s Pausenbrot,-es,-e

r Palinka

e Pilzsuppe,-n

s Pommes frites

r Pudding,-s,-e/-s

e Rechnung,-en

reich

r Reis,-es

s Restaurant,-s,-s

s Risi-Pisi,-s,-

r Rotwein,-es,-e

r Rum,-s

runter | tropfen, h.

s Riihrei,-s,-er

Salzkartoffeln (P1)

r Salzstreuer,-s,-

r Schinken,-s,-

r Schluck,-s,-e

r Schmelzkise,-s

r Schnaps,-es,-"-e

kedvenc étel

likér

kanal

étkezés
kukoricasor
kukoricapehely
kukoricacs6
makardni
gesztenyepiiré

mentii, étrend
kés

4svanyi anyagok
4svanyviz

ebéd

ebédel

vmit a széjba tesz

miizli

galuska

tészta
tésztaféle
gylimolcskehely
gylmolcslé
omlett
palacsinta
rantott sajt
parizsi szelet
iskolai uzsonna
palinka
gombaleves
hasabburgonya
puding

szamla

dus

rizs

étterem
rizibizi
vorosbor

rum

lecsopog
rantotta

s6s burgonya
s0sz6rd

sonka

korty
omlesztett sajt
snapsz

e Schiissel,-n

s Service,-s,-S

sich an+A gewohnen, h.

sich zusammen | treffen
mit + D, traf sich
zusammen, i. sich
zusammengetroffen

Somlauer Nockerl

(e) Spaghetti

(s) Spaghetti a la
Bolognese

e Speise,-n

e Speisekarte,-n

s Spiegelei,-s,-er

s Spinatgemiise,-s

s Spurenelement,-es,-e

mit Stdbchen essen
(), aB, h. gegessen

s Steak,-s,-s

still

r Strudel,-s,-

e Suppe,-n

e Suppenschiissel,-n

e Suppentasse,-n

r Suppenteller;-s,-

r Tafelwein,-es,-e

r Tee,-s

s Teegeback,-s

r Teller,-s,-

e Tischdecke,-n

e Tischmanieren (PI)

e Tomatensuppe,-n

r Topf,-es,-"-e

e Torte,-n

r Tortenteller,-s,-

s Trinkgeld,-es,-er

unentbehrlich

r Vegetarier,-s,-

vegetarisch

e Verkalkung,-en

verlangerter Kaffee

s Vitamin,-s,-e

vorhanden sein,
war, i. gewesen

e Vorspeise,-n

r Wein,-s,-e

r Weinbrand,-es,-"-e

r WeiBwein,-es,-e

s Weizenbier,-s,-e

tal

étkészlet

hozzaszokik vmihez
osszetalalkozik vkivel

somldi galuska
spagetti
bolognai spagetti

étel

étlap
tlikortojas
spenot koret
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